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２０１１年２月５日　　　於： シャン ドゥ ソレイユ
① ｼｬﾌﾞﾘ ｼｬﾄｰ ﾄﾞｩ ﾏﾘﾆｰ 2008

CHABLIS  CHATEAU DE MALIGNY  2008

ﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭ  ｼｬﾌﾞﾘ

BOURGOGNE  AOC CHABLIS


 
   
醸　造　元：　JEAN DURUP（ｼﾞｬﾝ ﾃﾞｭﾘｭｯﾌﾟ）

セパージュ：　シャルドネ100%

もうお馴染みのジャン デュリュップのベストセラーシャブリ。ステンレスタンクを使用しているので、シャルドネ種のフルーティーな味わいが十分に引き出されている。
② ﾐｭｽｶﾃﾞ ｺｰﾄ ﾄﾞｩ ｸﾞﾗﾝﾘｭｰ ｼｭｰﾙ ﾘ “ｸﾛ ﾄﾞｩ ﾗ ｾﾈｼﾞｭﾘ” 2008


MUSCADET COTE DE GRANLIEU SUR LIE “Clos de la Senaigerie”  2008

ﾛﾜｰﾙ  
ｺｰﾄ ﾄﾞｩ ｸﾞﾗﾝﾘｭｰ
LOIRE  AOC COTE DE GRANLIEU   
醸　造　元：　DOMAINE DES HERBAUGES（ﾄﾞﾒｰﾇ ﾃﾞ ｾﾞﾙﾎﾞｰｼﾞｭ）

セパージュ：　ミュスカデ（ムロン･ドゥ･ブルゴーニュ）100%

フランス最長のロワール河が大西洋に注ぐナント地域は、秋や冬は穏やかで夏は暑く雨が多い海洋性気候の影響を受けながら、ミュスカデ種だけを伝統的な「シュール･リ」方式により醸造している。

薄い緑色で、熟した果実の風味とレモンの香りがある。アルコールと酸味が調和し、スッキリとした味わいがあり、持続する香りが嬉しい。
③ ﾛﾅﾝ
　2006



RONAN　2006

ﾎﾞﾙﾄﾞｰ  


AOC BORDEAUX         
   
醸　造　元：　Chateau CLINET（ｼｬﾄｰ ｸﾘﾈ） 　所有者： Ronan LABORDE（ﾛﾅﾝ ﾗﾎﾞﾙﾄ）


セパージュ：　メルロー80%、カベルネ･ソーヴィニヨン20%

ポムロールの名門シャトー･クリネの所有者であるロナン ラボルトはリーズナブルで、かつ品質の高いワインを生産したいと強く思い、ボルドー中を探し回って見つけ出した葡萄を使用し、シャトー･クリネのスタッフによって自分の思いを実現した。

ラズベリー、チェリー、カシスなどのフルーツの香りが豊かで、生き生きとした爽やかな味わいは見事である。

パリのジョルジュサンクにあるアランデュカスのレストランにも採用されている。

④ ｼｬﾄｰ ﾚｵ ﾄﾞｩ ﾌﾟﾗｯﾄﾞ 2001

CHATEAU LEO DE PRADES 2001

ﾎﾞﾙﾄﾞｰ  ｻﾝﾃｽﾃﾌ  　 

BOURDEAUX  AOC SAINT-ESTEPHE

    


　
醸　造　元：　CHATEAU LEO DE PRADES（ｼｬﾄｰ ﾚｵ ﾄﾞｩ ﾌﾟﾗｯﾄﾞ） 


セパージュ：　カベルネソーヴィニヨン70%、メルロー30%

古くはレオポルド ドゥ プラッド侯爵が所有し代々相続がなされていたが、次第に衰退していき、1999年にサンテステフ侯爵がこのシャトーを買い取り大改良し、見事にこのシャトーを甦らせた。

サンテステフ侯爵は素晴らしいワインを造っていたブラッド侯爵に敬意を表し、シャトーにその名前を残している。

輸入販売元　　―ワインのある風景―　株式会社　スイックプラス　
http://www.suicplus.com　　　東京都千代田区神田富山町1-2
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